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关于举办2026年第八届福建省大学生海产品加工与创意大赛的通知

各高校相关学院：
为深入贯彻落实关于建设海洋强国、发展海洋经济的重要论述，对标落实福建省蓝色产业高质量发展各项工作部署，立足福建21世纪海上丝绸之路核心区区位优势与侨乡特色饮食文化底蕴，搭建福建省高校海产品创新实践一体化平台。聚力推进海产品精深加工研发、海洋食品文创业态融合发展，深化产学研用协同创新联动，全方位赋能全省海洋食品产业提质增效、转型升级。根据《福建省高校大学生学科专业竞赛管理办法（试行）》（闽教规〔2023〕2号）、《福建省教育厅关于公布2026年省级大学生学科专业竞赛项目的通知》（闽教高〔2026〕7号）文件精神，在连续举办七届赛事的基础上，现决定举办2026年第八届福建省大学生海产品加工与创意大赛（竞赛编号：GJS202657）。
本届大赛以“海丝侨韵·寻味南洋”为主题，深耕福建本土特色海洋食材资源，融汇侨乡民俗底蕴与南洋饮食风情，聚焦海产品精深加工新工艺研发、海洋食品文旅伴手礼创意设计，持续助推我省海洋食品产业转型升级，赋能海丝特色海洋食品品牌走向海内外。现将本次赛事相关事宜通知如下：
一、竞赛组织机构
[bookmark: OLE_LINK2]主办单位：福建省教育厅
承办单位：泉州师范学院
协办单位：福建省食品工业协会、泉州市食品科学技术学会
晋江市闽南水产开发有限公司
福建省龙港食品开发有限公司
二、竞赛主题
“海丝侨韵·寻味南洋”。围绕福建海丝通商历史、番客侨批文化与南洋饮食交融特色，以本地鱼虾贝藻、水产副产物为主要原料，结合娘惹、椰香、咖喱、沙茶、酸辣等南洋风味体系，分为创新研发类和创意文创类，兼顾工艺落地性、文化叙事性与侨销市场适配性。
（1）创新研发类：聚焦海产品工业化加工与高值化利用，包括但不限于南洋风味即食海鲜、预制食品、休闲水产品改良与新工艺开发；侨乡传统海味升级优化；低盐低脂低糖、零添加健康型海洋功能食品、跨境保鲜工艺技术研发等。
（2）创意文创类：聚焦海产品文旅伴手礼、品牌IP、跨境营销创意，适配海外侨胞、海丝文旅消费场景，包括但不限于融合刺桐港、侨批、南洋老街、番客元素的海产品全套包装与品牌设计等。
三、参赛对象与形式
本次大赛分为本科组和高职组，参赛者为全日制在校生。以团队形式参赛，每个团队成员3~5名，成员不可重复，每个参赛项目指导教师不超过2名，每个指导老师限指导2项；原则上每个高校参与项目不多于15项，承办单位不多于30项。
四、时间安排
赛事在2026年9月至2026年12月，分为报名组队、实施设计、提交作品、评选和颁奖阶段。
[bookmark: OLE_LINK5]1. 报名组队/提交计划书：9月1日至10月7日，符合参赛条件的团队按照赛事作品报送要求，由高校所在院（系）向承办方统一提交参赛作品报名表和产品计划书（pdf版）。
2. 初赛结果公布：2026年10月中旬，自公布之日起至2026年11月30日为参赛队实施设计、完成作品的工作时间。
[bookmark: OLE_LINK6]3. 复赛提交作品：评审前1周内提交作品，具体实物作品、作品介绍视频（不超过2min）及产品计划书，提交时间另行通知。
4. 决赛评选和颁奖阶段：12月上旬（具体时间待定，至少提前2周通知），承办方将邀请专家、企业高管对各高校入围作品进行评选，并于比赛结束当天公布评审结果。获奖名单将在网上公示，公示之后进行异议审查，异议审查结束后将公布正式获奖名单，并颁发获奖证书。
大赛组织方拥有对大赛有关事项的最终解释权，并享有对参赛作品进行公益性展示、汇编及信息网络传播等权益，参赛者拥有署名权。寄送的作品实物，视为参赛者向大赛组委会转让作品实物的所有权。
五、奖项设置
本科组和高职组将分别设置一等奖、二等奖和三等奖3个等级，分别占参赛队伍的5%、10%和20%，并授予奖励证书和一定的奖金。

六、作品提交及联系方式
1. 电子版提交邮箱：seafoodcomp@163.com
2. 请各参赛团队第一负责人加入QQ信息群（群号码：1093150222），便于接收通知与消息。
3. 联系人：涂老师 18046027895




福建省大学生海产品加工与创意大赛组委会

2026年8月27日   


附件：
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3. 第八届福建省大学生海产品加工与创意大赛产品计划
